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Zamecky restaurant

Pondéli- étvrtek 17-23hodin
Patek a sobota 17 -24hodin

(v pripade svatby cr jiné akce uzavieno, pripadné otevieno r'v nedelr)

Pivnice (Pivovar PIKARD®)

Pondéli- étvrtek, nedéle 12-23hodin

Patek a sobota 12 -24hodin

Pivni koupele PIKARD®

Pondéli- patek 14-22hodin
Sobota a nedéle 10-22hodin

(pouze po predchozim objedndn/”)

Hotel Zamek Zabreh Ostrava

historicky design hotel s 18 pokoji

rezervace: +420 554 819 411, rezervace@zamek -zabrelh.cz

www.zamek -zabrelh.cz



mailto:rezervace@zamek-zabreh.cz
http://www.zamek-zabreh.cz/
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Stara mista Ziji svgm vlastnim Zivotem a my jimi jen prochdzime...
Frances Mayes, Pod toskdnskgm sluncem

V mistech, kde pied 1000 lety stdlo keltské hradiste,
byla ve 13. stoleti p#i vijznamné obchodni stezce z Cech do Polska
zaloZena ves Heinrichsdorf — zvana dle tehdejsiho drZitele [éna Heinricha Stange.
Dnes pouZivany néazev Zabieh je odvozen od ,.za brehem Odry*.
V 15. stoleti tu vystavili gotickou vodni tvrz, kterd
kolem roku 1600 piestaveél Ctibor Syrakovsky z Pérkova na renesanéni zdmek.
Syrakovsky byl v té dobé nejvyssim pisaem markrabstvi moravského
a majitelem zdmki v Paskové a Staré Vsi nad Ondiejnici.
Do poloviny 17. stoleti, kdy se Zabieh vratil do rukou cirkve,
se v jeho drZeni vystiidalo na 20 slechtickgch rodi.
Zamek pak prosel barokni ptestavbou, v jejiz podobé jej zndme dnes.
Do 1. svétové vilky byl sidlem hospoddiské spravy olomoucké kapituly a fary.
Po 2. svétové vdlce slouZil zamek Zabieh jako objekt stavebni viroby.

K tomu malu, co se na zamku zachovalo,
patéi renesanini klenby v piizemi pricelniho kividia
(dnes Erbovni sdl, Recepce a Zamecky restaurant)
a renesanéni a barokni ditevéné tramové stropy v patie zdmku
(dnes historické hotelové pokoje). Vse ostatni bylo znideno...
V letech 2004 -2007 byl zdmek rekonstruovan, aby se v zdH 2007 vratil jako

designovy historickyg hotel s 18 pokoji
domdci pivovar — ten zde byl jiZz v roce 1574!!! & pivni koupele
pivovarska hospoda v patie nad varnou piva
restaurant s plvodnim stiedovékgm vinngm sklepem

erbovnim sdlem pro soukromé Ci firemni oslavy...

Mottem rekonstrukce byl respekt k budové jako kulturni pamdtce Ceské republiky,
ke stargm technikdm a materialim, k minulosti a predkim...
Vsechen ndbytek na zamku je staroZitng — od baroka po historismus.
Vyjimku tvoii postele a stoly a Zidle v restaurantu a pivnici.

Podivejte se na 5 let staré fotografie vystavené v hotelové recepci...
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Jak dobie védi vSichni kuchati, nejlepsim radcem jsou dostupné suroviny

Aby to na taliti vypadalo co nejjednoduseji a chutnalo co nejdokonaleji, musite ujit dlouhou cestu.
Musite pojist a popit v mnoha zemich a krajich, protoZe vse uz bylo davino vymysleno a neni nad zkusenost...
Musite mit mistra kuchave s fantazii a laskou k vareni.. Musite jit ,,rano nakoupit®...

Tradice rannich potravinovgch trhi se u nds témév vytratila.

Nastésti se zalali objevovat ,,mali* péstitelé a chovatelé,
kteli to nejlepsi ze svého dvorku &i farmy pivezou na nas/ vas stil.

Diky nim miZete na zamku ochutnat takové ,,dobroty”,

Jako jsou

susend jehnéli sunka a kotletky z Beskyd (pan Rudsky/ firma Platen)
zveélina Cernd, vysokd i pernatd (Lesy Opava a.s.)
domdci tvaroh a p¥ivodni derstvy sgr ( pan Kowalik/ Mlékdrna Celadenka)
tvaroh byl letos ocenén Ceskou potravindrskou komorou jako nejleps? vigrobek svého druhu
Cerstve sklizena zelenina ( pani Otahalova/ firma OTAKO)
hovézi maso, steakové maso ( farma Klokolov, jatka Melé — p.Klemens)
Cerstvy sumec &i candat, uzené ryby (pan Ludvik Kubosek)
bylinky od jiz tradiéniho zdmeckého dodavatele pana Prostéjovského
[ ,,obylejné“ vepiové a vgrobky z néj mame domdci ( Feznictvi pani Hriiova)

domdci klobésy, kotendng bidek ( Feznictvi p.Sé, Novd Bél4)

Suroviny pak rozloZime na stil a nechame je promluvit.

Proto ma jidelni listek pro jaro/ léto jinou chut nez podzim/zima.
Proto kaZdgch 14 dni p¥ichazime s novou nabidkou, ktera
Jako gastronomicky kalendar...
zjara zaéneme olistujicimi saldtky a bylinkami, pokradujeme chiestem, jahodami a borivkami,
pak ptijde inspirace houbami, teplé pocasi pripomene ryby, letni grilovani a uzeni na zamecké zahrddce,
aZ se prokouseme k podzimni zvéFing, zabijaéce a podobngm téZsim tématim...
Chceme vaiit mozna trochu jinak.
BliZST neZ ,,moderni gastronomie” je ndm tradiéni domdci kuchyné,
byt jisté trochu jind neZ ji zndme z détstvi.
Tak jako mottem obnovy zdmku byl respekt k historii —

mottem zdmecké kuchyné je respekt k surovindm.

ZAMEK. ZABREH
~ HISTORIE & POHOSTINNOST OD ROKU 1529~



.. podivejte se také na nasi sezénni tgdenni nabidku...

... also look at our seasonal ,,offer of the week*..

PREDKRMY & SPECIALITY K PIVU
STARTERS & BEST WITH BEER

Jemné krdjend pelend Cervend Fepa s kousky grilovangch kachnich jater v medu,

zakdpnutd vinngm olejem a redukei z acetto balsamico, zamecky chléb 119,-
Baked duck liver with honey on the beet-root, with a drop of wine oil and acetto

balsamico reduction, chateau bread

Tence filirované zauzené kachni prsicko s hruskovgm carpacciem,
visiovou omdékou, zdmecky chléb 1149,-

Thin sliced smoked breast of duck with a pear carpaccio, cherry coullis, chateau bread

Platky uzeného sumce na masle, proklddané restovangm pérkem,
s omdlkou z hrubozrnné ho#dice a medu, mldtovy chléb 119,-

Smoked catfish with buttery leeks, mustard-honey sauce and malt bread

Skvarkovd pomazdnka s pelengmi jablky, mladou cibulkou a rozpelengm zdmeckgm chlebem 649,-

Pork fat and spring onion butter served with baked apples, young onion and homemade bread

Naklddané tvarizky v pikantni marinddé z tmavého piva, s cervenou cibulkou

a domdcim zameckgm chlebem 89,-
Pickled melow Czech ,,tvarizky” cheese in a piquant dark beer marinade

with red onion and chateau homemade bread

100g Tatardk z hovézi svickové ,udélej si sam* s ingrediencemi,
vietné kapky pivovice, sypang sgrem ,,Grand Moravia“, toasty 174,-
Beef tartar with all the trimmings, a drop of beer brandy, cheese ,,Grand Moravia“ and toasts

POLEVKY
SOUPS

Silnd hovézi polévka s domdcimi nudlemi a jatrovgmi knedlicky 59,-

Home made strong beef broth with liver dumplings and noodles

Sélek beef-tea/ silng hovézi bujon, grissini 449,-
Cup of ,,beef tea“— strong beef broth with grissini

v o v v

Netradiéni esnelka provonéna tvarizkem, doplnéna o Zloutek a chlebové krutény 449,-

Garlic soup with egg yolk, traditional Czech ,,tvarizky® cheese and croutons

»Sekgrkovad polévka®“ — domdci bramboraéka se zeleninou, Spekem a susengmi hitibky 59,-
Traditional potatoe soup with speck, vegetable and dried mushrooms



Z KUCHYNE NASICH BABICEK
GRANDMA’S FAVOURITES

» Ceskd svitkovd na smetané“ - Spikované hovézi zadni s jemnou smetanovou omdckou,
poddvané s karlovarskgm knedlikem 1749,-
Larded beef with a fine cream sauce and ,,Karlsbad dumplings

nZamecky hovézi gulds” na erném pivu PIKARD®, podéavany se spekovimi knedliky,

doplnéng o Eervenou cibulku a feferény 174,-
Homemade beef goulash in dark beer PIKARD®, accompanied by bacon dumplings,

red onion and pickled peppers

Jehnéii plec dusend na viné, poddvana s riZickovou kapustou restovanou na slaniné
a bramborovou roladkou 174,-

Lamb shoulder stewed in wine, served with brussels sprouts with speck and potato roll

6004 Pelend vysoka Zebra ,,Spare ribs“, podlévand tmavgm pivem PIKARD®,
podavana s kitfenem, hottici a domdcim chlebem 174,-
Roasted pork ribs basted with dark beer PIKARD®, serve with horseradish, mustard and bread

Dusend hovézi licka na Eerveném ving, poddvand se zapetengm bramborovo-mrkvovgm
pyré v cuketovém kabdtku a silnou stévou 1749,-

Braised oxcheek in red wine, served with baked potato-carrot pureé and demi-glaceé

3009 ,,Zdmecky Fizek z vepiové panenky smaZeny na sddle, s bramborovgm saldtem
bez majonézy ¢&i Stouchangm bramborem a kytickou trhangch salédti 1949,-
Chateau ,,Wienerschnitzel from sirloin of pork, fried on lard,

served with homemade potatoe salad or with mashed potatoes and posy of lettuce

ZAMECKA KUCHYNE
CHATEAU SPECIALITIES

20049 Marinovany steak z kuvecich prsicek, s na mdsle glazurovanou zeleninou,

servirovany s bramborovgm dortikem 174,-
Brest of chicken steak with herbs marinated, served grilled vegetable,

and baked potatoe cake

40049 Mladé kutatko pelené v porceldnu s Eerstvgmi bylinkami,doplnéné o mdslové brambiirky

a hlavkovy salatek 199,-
Whole young roast chicken in porcelain with fresh herbs,

potatoes in and butter, completed with a flower of lettuce

20049 Medailénky z vep¥ové panenky se smetanovou omdackou z lesnich hitibki,
podavané se mackangmi bramborami pelengmi ve slupce 2449,-
Sirloin of pork medallions roasted, with fine creamy sauce with wooden mushrooms,

served with mashed potatoes boiled in skin



1704 Pelend baZanti prsitka ve fasi z baZantich stehen a anglické slaniny na teplém

Cockovém saldtku, poddvand s domdcimi kroketami a silngm zvérinovgm glacée 269,-
Roasted breast of pheasant with farcing of pheasant legs and bacon, served with warm

salad of green lentils, potato croquets and game glacée

Hovézi steak ze svitkové plemene ,,Limousine s fazolovgmi lusky restovangmi 2009 444,-
na anglické slaning, domdcimi bramborovgmi hranolky a omackou ze zeleného pepie 3009 5449,-
Sirloin of beef steak, ,,Limousine’ breed, with bean-pods roasted with bacon, homemade

pomes—frites and green pepper sauce

5009 Steak z vysokého rosténce ,,Ryb eye” z plemene ,,Limousine s kytickou listovgch
saldtki a domdcim bilgm chlebem 24949,-
5004“Ryb eye beef steak of ,,Limousine” breed, flower of lettuce and home-made bread

Yy

2004 Beskydské jehnééi kotletky s cibulovo-h¥ibkovgm ragi,
podavané s Cesnekovgmi brambirky a kroupovgm risotem 3449,-
Local lamb chops roasted with onion-mushrooms ragout, served with

garlic potato and groats risotto

DOMACI TESTOVINY & BEZMASA JIDLA
HOMEMADE PASTA & VEGETARIAN MEAL

Domdci téstoviny s kousky grilovangch kuvecich prsicek a smetanovgmi Spendtovgmi listy 159,-
Homemade pasta with grilled chicken breast and creamy spinach leaves

Domdci téstoviny provonéné bylinkovgm olejem s grilovanou zeleninou a kousky domdciho sjru  134,-

Homemade pasta with herb oil, grilled vegetable and cottage cheese

Kroupové ,,risotto s pravgmi hitibky, dusengmi na viné s bylinkami a smetanou,
doplnéné grilovangmi rajéatky 1149,-

Groats ,,risotto” with mushrooms, stewed with wine, herbs and cream, served with grilled tomatoes

Z NASICH REK A RYBNIKU
FROM OUR PONDS AND RIVERS

Sumec na grilu s gratinovangm fenyklem, omdckou z pelendch jablek a mlatovgm chlebem 259,-

Grilled fillet of catfish with fennel au gratine, baked apple sauce and grains bread

Candat peleng na mdsle, se zeleninovgm ragout a bramborovgm pureé s pazitkou 259,-

Zander fish roast on butter, served with vegetable ragout and chive-potatoe pureé



ZE ZAHRADKY
FROM THE GARDEN

Zamecky ,,Caesar salad“ — trhané listy ledového saldtu s dressingem z anloviéek a ho¥ice,
grilovangmi kuvecimi prsicky, hoblinami parmazdnu, krutény a rozpelenou bagetou
»Caesar Salad — friseé lettuce with an anchovy dressing, grilled breast of chicken,

“grand moravia“ cheese, croutons and baked baguette

Vibér listovgch saléati s platky hrusky, domdciho sgru, peengmi rajéaty a rozpefenou bagetou

Variation of leaf salads with slices of pear, cottage cheese, baked tomatoes and baguette

Kousky sumce v sezamu na trhangch listech salati s vinngm olejem,
podavané se zastiengm vejcem a rozpelenou bagetou
Sesame catfish on lettuce salad with wine oil, poached eggs and baguette

SLADKE DOBROTY
SWEET TREATS
Babillina Zemlovka s jablky a domacim tvarohem pielita jableéngm karamelem

Grandma’s ,,brown betty” with appels, homemade cottage cheese and caramel sauce

Dortik ze zakysané smetany se sezénnim ovocem

Souer cream cake with seasonal fruit

Domdci ovocny sorbet

Home-made fruit sorbet

SYRY

1504 Vavriace Eeskfch a moravskigch sgrit s dopliky
Assorted Czech and Moravian cheeses with accessories

% porce bude tétovdna za 70% ceny
Y2 portion — 70% of price
Jidla pro Viés ptipravuje Séfkuchai pan Pavel Gavenda se svgm tgmem.
Food prepared by chef Mr. Pavel Gavenda and his team.

Ceny jsou vé. DPH 20% / Prices incl. VAT

1349,-

q4,-

139,-

64,-

59,-

44,-

1449,-



Pivovar PIKARD® Zdmek Zdbieh Ostrava
Polatek vareni piva na zamku v Zabiehu se vaze k roku 1574!!! NaS historik nalezl v archivu
olomoucké arcidiecéze urba - soupis povinnosti poddangch viéi virchnosti, kde se zdejsi pivovar

poprvé pripomind jiz v roce 1574 - mnohem diive, nez jsme si pivodné mysleli...

TV roky dspésného vareni pivnich specialic ndm potvrdily,
Ze ma smysl vytvaret origindlni piva za pouZiti p¥ivodnich surovin a postupi.

Byli jsme piekvapeni, jak nds jako podnik s viastnim pivem lidé berou. Na zaéatku byla obnova
pivovaru spis reklamnim ndpadem- co také nabidnout ceskému ndrodu, aby historie nebyla tak
suchopdrnd. Casem se viak ukdzalo, e zdmek bez pivovaru nenf nic.

T roky piti nasich pivnich specidlic ndm ukdzaly, jaké pivo mate radi.

Prekvapive se vasimi favority staly pivni premiéry. Puskvorcové pivo - ochucend tmava 11°,
kterou jako 1. special uvatil nas prvni sladek Vaclav Baron v za# 2007 a pivodné
Zenské pivo, dnes 11° plenitné, svrchné kvadené pivo ,,weizen” -

Uspésnd premiéra nového sladka Tomdse Huba. PSeniéné pivo v Ostravé
v novodobgch déjindch jesté nikdo neuvatil. Z letosnich novinek stoji za zminku ,,ALE“ —
svrchné kvaseny grandtovy 13° jako jediné pivo tohoto typu na Moravé, které ptipravil -
soudasny slédek Ing. Rostislav Rahulka.

Zdmecké pivo PIKARD®

p¥ivodni, nefiltrované a nepasterované pivo s mirngm zbytkovgm obsahem kvasnic

PIKARD® svétly lezdk 11°
PIKARD® tmavyj leZdk 11° puskvorcovy
PIKARD® pseniénd 11°, svrchné kvasend ,,weizen*
PIKARD® specidl dle nabidky (v letnich mésicich ,,ALE“ 13° polotmavy)

.. je tu pro vase "na zdravi" & "dlouhd léta" ...

~



Pivo ze Zameckého pivovaru PIKARD®
Beer from the Chateau Brewery PIKARD®
P¥ivodni, nefiltrované a nepasterované pivo s mirngm zbytkovgm obsahem kvasnic

Natural, non filtred, non pasteurized beer with small content of brewer’s yeast

PIKARD® svétlyg lezdk 11° 0,3l 25,-
PIKARD® lager beer 11° o,sl 35,-
PIKARD® tmavy leZdk 11° ,,puskvorcovy 0,3l 25,-
PIKARD® dark lager 11° ,,Calamus o,sl 35,-
PIKARD® pseniénd 11°, svétla 0,4l 35,-
PIKARD® wheat light 11°

Pivni specialy - dle nabidky o,sl 45,-
Beer speciality - by season 0,3l 30,-
Forman nealkoholické pivo - Cepovany 0,3l 25,-
Forman non alcoholic beer - draught o,sl 35,-
DEGUSTACNI SET — (4x0,1 | vSech piv s popisem) 449,-

s Test set of all sort of beer 4 0,1 |

APERITIVY
Crodino non alcoholic o,1l 55,-
Campari 0,04l 55,-
Mavrtini bianco, dry, rosso o,1l 55,-
Portské Sandeman - white, ruby, 0,04l 55,-
Sherry dry, medium, cream o,04l 55,-

DESTILATY
Pivni pdlenka Monte Negro 0,04l 45,-
Muyslivec 0,04l 35,-
Borovitka Jelinek 0,04l 35,-
Grappa Fior di Vite o,04l 45,-
Russkij standart 0,04l 55,-
Finlandia vodka 0,04l 55,-
Beefeater gin o,04l 55,-
Havana Anejo Blanco 0,04l 55,-
Havana Black 7 let 0,04l 75,-
Malibu 0,04l 45,-
Tuzemskyg rum 0,04l 29,-

El Jimador Tequila - silver, gold 0,04l 65,-



OVOCNE DESTILATY

»Domdci slivovice™ vinarstvi Blatel 2006
Slivovice Jelinek Kosher bila

Hruskovice Jelinek

Calvados Drouin

Poire Williams Carafe Noire

Chateau Brandy (Grinner Veltliner 53%)
Henessy V.S.

Henessy Fine

Henessy X.0.

Remy Martin V.S.0.P.

Remy Martin X.O.

Metaxa 5*

Metaxa 7*

Armagnac V.S.0.P. Castarede

Armagnac Castarede ,,VINTAGE®

J.Walker Red Label
Balantines

Chivas Regal 12 let
Jameson

Jameson 12 let
Jack Daniels

Four Roses

Jim Beam

Glenfiddich 12 let
Laphroaig 10 let

Amaretto di Sarono
Cointreau

Baileys

Becherovka

Fernet Stock, Fernet Citrus
Jédgermeister

Magister

Griotte Jelinek

Vajeéng likér

0,04l
0,04l
0,04l
0,04l
0,04l

COGNAC A BRANDY
0,04l
0,04l
0,04l
0,04l
0,041
0,04l
0,04l
0,04l
0,041
0,041

WHISKY
0,041
0,041
0,041
0,04l
0,04l
0,041
0,041
0,041

SINGLE MALT WHISKY
o,04|
o0,04|

LIKERY
0,041
0,041
0,04l
0,04l
0,04l
0,041
0,04l
0,04l
0,04l

35,-
110,-
45,-
160,-
160,-

qq,-
110,-
160,-
490,-
160,-
490,-
60,-

74,-

160,-
490,-

60,-
60,-
a5,-
60,-
110,-
a5,-
60,-
60,-

130,-
130,-

55,-
75,-
55,-
45,-
45,-
55,-
45,-
45,-
35,-



NEALKO

Kofola éepovand 0,4l 25,-

o,sl 30,-
Pomerandovy fresh juice 0,25l 35,-
DZbdnek vody sledem a citrénem 1 15,-
Coca cola, Sprite, Fanta, Tonic 0,33( 35,-
Mattoni jemné perliva 0,33l 30,-
Aquila neperliva o,2sl 30,-
Mattoni jemné perlivd, Aquila neperliva 0,75l 45,-
Red- bull plech 0,25l 75,-
Juice Relax- pomerané, grep, jablko 0,20l 35,-
Juice Relax- jahoda, multivitamin 0,20l 35,-

KAVA A TEPLE NAPOJE

Espresso ,,Brao Caffé 39,-
Capuccino 45,-
Latté Machiatto 45,-
Videnskad kava 45,-
Caj- Eilles Diamond - dle nabidky 35,-
Horka &okoldda Cioki Noir 50% 45,-

Zamecké vino House wine
z rodinného vinaistvi Johannis & Margit Kélbl, zaloZeného 1664, Réschitz, Dolni Rakousko
from the family winery Johannis & Margit Kolbl, since 1664, Roschitz, Low Austria

Bilé vino white wine Griner Veltliner 2009 Classic
Cervené vino red wine Blauer Zweigelt 2008 Classic

karafa — 0,25/ 349,- 0,51/ 78,-

.. odridova vina jakostni, s pFiviastkem a zahraniéni najdete ve Vinném listku... have a look at our wine list

have a look at our wine list

Ceny jsou vé. DPH 20% / Prices incl. VAT 20%

Zamek Zabiveh, Ostrava Zabreh, tel. 554 819 411, www.zamek-zabreh.cz, rezervace@zamek-zabreh.cz
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